! Sardinen, Makrelen und Thunfisch werden in fruchtigem Olivendl eingelegt und mit
i hochwertigen Zutaten versehen, ohne Konservierungsmittel. Die Fische werden noch :
! traditionell per Hand verarbeitet. Sowohl das knifflige Entgriten der fangfrischen Fische als auch :

: das Eindosen geschieht noch per Hand um die Qualitit zu gewiahrleisten.

o Belle T

Fischkonserven aus der Bretagne

+ + Auf Olivenholzbrett serviert mit Brot + +

Je nach Saison und Angebot

7.9
i o o 9.9 Boucaniers Limette - Chilli
lets in feinstem Olivend| Escartifigue Tomate - Kriuter
Tomate und Olivenal )
P " . Menton Zitrone aus Menton
Elt?mal Pa[.)vrlka-Tonﬁate-KnobIa.L.Jch Au Coeur Topinambur-Artischocke
I_ches Krduter - pikante Gewdirze Paradies Pfeffer-Mohn-Balsamico
Timut Thymian - Zitrone
. . N . 9.9
Poivre griiner Pfeffer « Olivenal Diablesse  Senf - Paprika
Muscadet WeiBBwein « Krauter -« ohne 01 Bergamotte Dill - Bergamotte
Citron Pfefferbeeren - Zitrone
7.9 6.9
MakreleRillete griine Zitrone
Weil3 Filets in feinem Olivenol MakreleRillete Wakamé Algen
Tomate Kréucer - Olivenc| ThunfischRillete griine Zitrone
Garrigue mediterrane Krauter

Thoionade Thunfisch - Oliven - Kapern
Mousse Hummer - Cognac
Mousse Lachs - Estragon

Olive

BROT UND 0
Wein




J
a QW Oli Oliven
CO ive & S0
Brettchen Kl - gr
10.9. 18.9 OlivenMix 3.5
SuperChips sel 2.5 ' ’ AntipastiMi 5
Triffel « Krauter * Salz nthaSFl IX.
SuperChips salz Big 5 Kasebrett Manchego - Pecorino - Téte du Moine Balsamicozwiebeln
Ziegenfrischkase + Feigensenf KaRernapfeI
Artischocken
NussMix 2.5 je7 Getrocknete Tomaten

Schinkenbrett Serrano Gran Reserva

o MiniCocotte Camembert Tiroler SCh'nl.(enSPeCk
Taralini 3 b Fenchelsalami
tiberbackener Camembert Homemade

scharf « Rauch ¢ crunchy

knusprige, salzige

wiirzige Kringel mit Preiselbeeren l) :
L Alpen - Brett’l Téte du Moine - Tiroler Schinkenspeck lps
MiniCocotte Caponata lbero - Brett Manch s
. anchego - Serrano
Tasr'c%\l/«grz el 1.5 sizilianisches Gemiise Ital Brett P & Fenchelsal
. . . alo -Bre ino - i
Pistazie * Erdnuss 0.8 mit Kapern - Oliven in TomatensoBe ecorino - Fenchelsalami Aioli
. . . . Ol ohne Ei
Rabitos Royale 16 MiniCocotte Feta iiberbacken mit Tomaten - Oliven Ricottacreme
Garnache gefiillte Feige MiniCocotte Riesen Datteln mit Frischkise gefiillt Antipasti&Dips Brett 8.9 ZitronenOl » Pinienkerne
LimoncelloMandeln | Variatior.'nen I.u?usgemz.xchter D.i.ps Tapenade
Cremino mega! 1.6 + + kleines heiBes Tépfchen + + und Antipasti in 4 kleinen Schilchen Olivenpaste, auch in griin
serviert mit Brot Humus
mehr ausgewihlte + + alle Brettchen serviert mit Brot + + Kichererbsen » Tahini

Leckereien am Tresen...

je4 je4 je5
Brot geréstet mit Olivendl 2.5
Manchego semicurado Serrano Gran Reserva Z'egenfrPSCh'kase
Pa amb Oli 5 aus Schafsmilch Alpujarra, luftgetrocknet mit Feigensenf und Brot
Rustikales Brot mit Meerfenchel . . . Schafskasesalat
gerostet und eingerieben mit Pecorino  stagionato . Fenchelsalami it Kal oli 4T
Knobi-Tomate-Meersalz-Olivendl aus Schafsmilch luftgetrocknete Knabberei mit KalamataOliven und Tomaten

Feta & Rote Bete (Hausrezept)

7 Téte du Moine aor
mit Walnissen und Olivendl

Pa amb Oli Serrano Roher Kuhmilchkiise

Tiroler Schinkenspeck
wiirzig gerauchert




